


O S H I N  V O S K E H A T  2 0 2 1  ( C H A R D O N N A Y ,  V I O G N I E R )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 . -

V O S K E V A Z  W H I T E  D R Y  2 0 2 3  ( V O S K E H A T ,  K A N G U N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 . -

A L T I T U D E S  W H I T E  I X S I R  2 0 2 3  ( M U S C A T ,  V I O G N I E R ,  O B E I D E H )  . . . . . . . .  1 2 . -

C H A S S E L A S  D O M A I N E  D E S  A B E I L L E S  D ’ O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

P R O S E C C O  -  S É L E C T I O N  D U  M O M E N T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 . -

VIN BLANC

VIN ROUGE

O S H I N  A R E N I  R E S E R V E  R E D  D R Y  W I N E  2 0 2 1  

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  M E R L O T ,  S Y R A H ,  P E T I T  V E R D O T )  . . . . . . . . . . . . .  1 1 . -

V O S K E V A Z  2 0 2 3  ( M I L A G H ,  H A G H T A N A K )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 . -

A L T I T U D E S  R E D  I X S I R  2 0 2 0  

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  S Y R A H ,  C A L A D O C ,  T E M P R A N I L L O )  . . . . . . . . . . . . .  1 0 . -

J A B A L  D E  B A R G Y L U S  2 0 1 9  ( C A B E R N E T  S A U V I G N O N  E T  S Y R A H )  . . . . . . . . . .  1 4 . -

C H Â T E A U  M U S A R  J E U N E  R E D  2 0 2 2

( C I N S A U L T ,  S Y R A H ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

G A M A Y  D O M A I N E  D E S  A B E I L L E S  D ’ O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

VINS AU VERRE / 1dl

VIN ROSÉ

A L T I T U D E S  R O S É  I X S I R  2 0 2 3  ( C I N S A U L T ,  S Y R A H ,  C A L A D O C )  . . . . . . . . . .  1 1 . -

M U S A R  J E U N E  R O S É  2 0 2 3  ( C I N S A U L T ,  S Y R A H ,  C A L A D O C )  . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

V O S K E V A Z  R O S É  D R Y  2 0 2 0  ( 1 0 0 %  A R E N I )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 . -

C H Â T E A U  L A  C O S T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -



S Y R I E

D O M A I N E  D E  B A R G Y L U S  -  G R A N D  V I N  D E  S Y R I E  2 0 1 7

( S A U V I G N O N  B L A N C ,  C H A R D O N N A Y )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 . -

A R M É N I E

O S H I N  V O S K E H A T  2 0 2 1  ( C H A R D O N N A Y ,  V I O G N I E R )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 9 . -

V O S K E H A T  W H I T E  D R Y  2 0 2 3  ( K A N G U N ,  V O S K E H A T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 8 . -

A R M A S  V O S K E H A T  2 0 2 2  ( V O S K E H A T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0 . -

L I B A N

A L T I T U D E S  W H I T E  I X S I R  2 0 2 3  ( M U S C A T ,  V I O G N I E R ,  O B E I D E H )  . . . . . . . .  5 9 . -

C H Â T E A U  M A R S Y A S  B - Q A  2 0 1 9  ( S A U V I G N O N  B L A N C ,  C H A R D O N N A Y )  . . . . . . .  6 5 . -

C H Â T E A U  M A R S Y A S  –  M A R S Y A S  2 0 1 6  ( C H A R D O N N A Y )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 7 . -

C H Â T E A U  M U S A R  W H I T E  2 0 1 7  ( O B A I D E H ,  M E R W A H )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 0 . -

S U I S S E

D O M A I N E  D E S  A B E I L L E S  D ’ O R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 . -

D O M A I N E  B O V Y  -  D É Z A L E Y  G R A N D  C R U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 2 . -

C A V E  D E S  P R O M E S S E S  P E T I T E  A R V I N E  2 0 2 3  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 7 . -

F R A N C E

D O M A I N E  A L A I N  J A U M E  V I O G N I E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 6 . -

P A S C A L  J O L I V E T  –  S A N C E R R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 2 . -

D O M A I N E  C H A R L Y  N I C O L L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 . -

L E S  T I L L E T S  –  M E U R S A U L T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 0 . -

VIN BLANC

VINS EN BOUTEILLE / 75cl



F R A N C E

C H Â T E A U  L A  C O S T E  -  L I S A  R O S É  2 0 2 4

( G R E N A C H E ,  C I N S A U L T ,  S Y R A H  E T  M E R L O T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 . -

L I B A N

A L T I T U D E S  R O S É  I X S I R  2 0 2 3  ( C I N S A U L T ,  S Y R A H ,  C A L A D O C )  . . . . . . . . . .  5 5 . -

M U S A R  J E U N E  R O S É  2 0 2 3  ( C I N S A U L T ,  S Y R A H ,  C A L A D O C )  . . . . . . . . . . . . . .  5 8 . -

A R M É N I E

V O S K E V A Z  R O S É  D R Y  2 0 2 0  ( 1 0 0 %  A R E N I )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 9 . -

VIN ROSÉ

VINS EN BOUTEILLE / 75cl

K E U S H  -  K E U S H  O R I G I N S  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 8 . -

K E U S H  -  C U V É E  C H O U C H A N E E  -  B R U T  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 2 . -

VINS EFFERVESCENTS

T A I T T I N G E R  -  T A I T T I N G E R  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 6 . -

T A I T T I N G E R  -  C O M T E S  D E  C H A M P A G N E  G R A N D S  C R U S  . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 1 1 . -

CHAMPAGNE



S Y R I E

D O M A I N E  D E  B A R G Y L U S  -  G R A N D  V I N  D E  S Y R I E  2 0 1 7

( S Y R A H ,  M E R L O T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 5 . -

D O M A I N E  D E  B A R G Y L U S  J A B A L  R O U G E  2 0 1 9

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N  E T  S Y R A H )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 . -

A R M É N I E

Z U L A L  -  A R E N I  R É S E R V E  2 0 2 0

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  M E R L O T ,  S Y R A H )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 7 . -

O S H I N  -  A R E N I  R É S E R V E  2 0 2 1  ( P I N O T  N O I R ,  C H I A N T I ,  N E B B I O L O )  . . . .  6 9 . -

V O S K E W A Z  2 0 2 3  ( H A G H T A N A K - M I L A G H )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 9 . -

V I N T A G E  2 0 1 9  ( H A G H T A N A K - M I L A G H )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 2 . -

K A R A S Ì ,  Z O R A H  W I N E S  2 0 2 2  ( A R E N I  N O I R )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 . -

A R M A S  ( A R E N I  N O I R )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 0 . -

L I B A N

A L T I T U D E S  R E D  I X S I R  2 0 2 3

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  S Y R A H ,  C A L A D O C ,  T E M P R A N I L L O )  . . . . . . . . . . . . .  4 2 . -

C H Â T E A U  M A R S Y A S  R O U G E  2 0 1 6

( M E R L O T ,  P E T I T  V E R D O T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  S Y R A H )  . . . . . . . . . . . . .  9 2 . -

C H Â T E A U  M A R S Y A S  -  B - Q A  R O U G E

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  M E R L O T ,  S Y R A H )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 8 . -

C H Â T E A U  M U S A R  J E U N E  R E D  2 0 2 2

( C I N S A U L T ,  S Y R A H ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 6 . -

C H Â T E A U  M U S A R  H O C H A R  P È R E  E T  F I L S  2 0 2 0

( C A B E R N E T  S A U V I G N O N ,  C I N S A U L T  E T  G R A N A C H E )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 9 . -

VIN ROUGE

VINS EN BOUTEILLE / 75cl



S U I S S E

D O M A I N E  D E S  A B E I L L E S  D ’ O R  -  G A M A Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 6 . -

L A  R O D E L I N E  -  H U M A G N E  R O U G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 4 . -

F R A N C E

Y A N N  C H A V E  -  C R O Z E S  H E R M I T A G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 6 . -

Y A N N  C H A V E  -  C R O Z E S  H E R M I T A G E  M A G N U M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 0 . -

L E  P A U I L L A C  -  C H Â T E A U  P I C H O N  B A R O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 6 . -

L E S  P A G O D E S  D E  C O S  -  C H Â T E A U  C O S  D ’ E S T O U R N E L  . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 4 . -

C H Â T E A U  R A U Z A N - S É G L A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 3 7 . -

D O M A I N E  N O E L L A T  -  V O S N E - R O M A N É E  1 E R  C R U  L E S  S U C H O T S  . . . . . . . . . .  3 9 6 . -

C H Â T E A U  C A N O N  -  1 E R  G R A N D  C R U  C L A S S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0 . -

VIN ROUGE

VINS EN BOUTEILLE / 75cl



C A M P A R I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

M A R T I N I  B L A N C  /  R O U G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

L I L L E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

R I C A R D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

K I R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 . -

APÉRITIFS

COCKTAILS SIGNATURE
C A D M U S  ( G I N ,  G I N G E M B R E ,  N E C T A R E  D ’ A N A N A S ,  H I B I S C U S ,  L I M E )  . . . . .  1 8 . -

A L E P P O ’ S  W A Y  ( A R A K ,  P U R É E  C O C C O ,  M A N G U E ,  C I T R O N  V E R T ,  S P R I T E ,  

S I R O P  G R E N A D I N E )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 . -

T H E  A R M E N I A N  S O U N D

( P U R É E  C O C C O ,  M A N G U E ,  R H U M  B R O W N ,  G R E N A D I N E ,  J U S  D E  C I T R O N )  . . .  2 2 . -

BAR

COCKTAILS CLASSIQUES
A P E R O L  S P R I T Z  ( A P E R O L ,  P R O S E C C O ,  E A U  G A Z E U S E )  . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 . -

H U G O  ( S A I N T  G E R M A I N ,  P R O S E C C O ,  E A U  G A Z E U S E )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6 . -

M O J I T O  ( R H U M ,  C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E ,  S U C R E ,  E A U  G A Z E U S E )  . . . . . . . .  1 6 . -

P I N A  C O L A D A  ( R H U M ,  N E C T A R E  A N A N A S ,  P U R É E  C O C C O )  . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 . -

N E G R O N I  ( C A M P A R I ,  G I N ,  V E R M O U T  R O U G E ,  O R A N G E )  . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 . -

SPIRITUEUX / 4cl
T E Q U I L A  S I E R R A  ( S H O T )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

V O D K A  A B S O L U T  O R I G I N A L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6 . -

V O D K A  B E L V E D E R E  P U R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 . -

G I N  T A N Q U E R A Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 . -

G I N  D E U X  F R E R E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 . -

G I N  M A R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 . -



L E M O N A D E  M A I S O N  ( C I T R O N  J A U N E ,  M E N T H E ,  F L E U R S  D ’ O R A N G E R )  . . . . . .  1 0 . -

V I R G I N  C A D M U S  ( G I N G E M B R E ,  H I B I S C U S ,  N E C T A R E  D ’ A N A N A S ,  L I M E )  . . .  1 5 . -

V I R G I N  P I N A  C O L A D A  ( N E C T A R E  A N A N A S ,  P U R É E  C O C C O )  . . . . . . . . . . . . . .  1 6 . -

V I R G I N  M O J I T O  ( C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E ,  S U C R E ,  E A U  G A Z E U S E )  . . . . . . .  1 2 . -

MOCKTAILS

WHISKYS / 4cl
C H I V A S  R E G A L  1 2 Y  4 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 . -

J H O N N I E  W A L K E R  B L A C K  L A B E L  4 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 . -

G L E N F I D D I C H  1 2 Y  4 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 . -

BAR

COGNAC ARMÉNIEN / 3cl
A R A R A T  A K H T A M A R  1 0 Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 . -

N O Y  C L A S S I C  1 0 Y  4 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 . -

N O Y  C L A S S I C  1 5 Y  4 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 . -

N O Y  C L A S S I C  2 0 Y  4 0 %  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 . -

ARAK
A R A K  T O U M A  4 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 . -

A R A K  T O U M A  S E R V I  E N  C A R A F E  5 0 c l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 0 . -

BIÈRES
B L O N D E  B A V A R I A  5 %  0 , 2 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 . -

B L O N D E  B A V A R I A  5 %  0 , 5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 . -

B L O N D E  T R A P P I S T  6 , 5 %  0 , 2 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

B L O N D E  T R A P P I S T  6 , 5 %  0 , 5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 . -

A M B R É E  I P A  5 , 5 %  0 , 2 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 . -

A M B R É E  I P A  5 , 5 %  0 , 5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 . -

P A N A C H É  0 , 2 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -

P A N A C H É  0 , 5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

B I È R E  S A N S  A L C O O L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -



V A L S E R  P L A T E  /  G A Z E U S E  0 , 5 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -

V A L S E R  P L A T E  /  G A Z E U S E  0 , 7 5 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

EAUX MINÉRALES

SOFTS
C O C A  C O L A  3 3 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

C O C A  Z E R O  3 3 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

F A N T A  3 3 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

S P R I T E  3 3 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

S C H W E P P E S  2 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

T H É  F R O I D  P Ê C H E  O U  C I T R O N  3 3 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

B I S S A P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -

D J I N D J A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -

S A N  B I T T E R  1 0 C L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

S I R O P ,  V E R R E  D E  L A I T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 . -

J U S  D E  F R U I T S  P O M M E ,  O R A N G E ,  N E C T A R E  D ’ A N A N A S ,  C I T R O N  P R E S S É  . . .  7 . -

SOFTS & BOISSONS CHAUDES

BOISSONS MAISON
A Y R A N  F A I T  M A I S O N  ( B O I S S O N  F R A Î C H E  À  B A S E  D E  Y A O U R T ,  

D ’ E A U  E T  U N E  P O I N T E  D E  S E L )  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . -

J E L L A B   ( S I R O P  D E  D A T T E S )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -

BOISSONS CHAUDES
E S P R E S S O ,  R I S T R E T T O ,  C A F É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 . -

R E N V E R S É ,  C A P P U C C I N O ,  L A T T E  M A C C H I A T O ,  C H O C O L A T  C H A U D  . . . . . . . . . .  5 . -

C A F É  B L A N C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

C A F É  O R I E N T A L  A V E C  O U  S A N S  C A R D A M O M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

C A F É  O R I E N T A L  C L A S S I Q U E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 . -

T H É  O R I E N T A L  M A I S O N  À  L A  C A R D A M O M E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 . -




	VINS AU VERRE / 1dl
	VIN BLANC
	VIN ROUGE
	VIN ROSÉ
	SYRIE
	ARMÉNIE
	LIBAN
	SUISSE
	FRANCE
	FRANCE
	LIBAN
	ARMÉNIE
	SYRIE
	ARMÉNIE
	LIBAN
	SUISSE
	FRANCE

	BAR
	APÉRITIFS
	COCKTAILS SIGNATURE
	COCKTAILS CLASSIQUES
	SPIRITUEUX / 4cl

	BAR
	MOCKTAILS
	LEMONADE MAISON (CITRON JAUNE, MENTHE, FLEURS D’ORANGER) ...... 10.- VIRGIN CADMUS (GINGEMBRE, HIBISCUS, NECTARE D’ANANAS, LIME) ... 15.- VIRGIN PINA COLADA (NECTARE ANANAS, PURÉE COCCO) .............. 16.- VIRGIN MOJITO (CITRON VERT, MENTHE, SUCRE, EAU GAZEUSE) ....... 12.-
	WHISKYS / 4cl
	CHIVAS REGAL 12Y 40% .......................................... 19.- JHONNIE WALKER BLACK LABEL 40% ................................ 19.- GLENFIDDICH 12Y 40% ........................................... 22.-

	COGNAC ARMÉNIEN / 3cl
	ARARAT AKHTAMAR 10Y ........................................... 15.- NOY CLASSIC 10Y 40% ........................................... 18.- NOY CLASSIC 15Y 40% ........................................... 22.- NOY CLASSIC 20Y 40% ........................................... 28.-


	ARAK
	BIÈRES
	BLONDE BAVARIA 5% 0,25CL ....................................... 7.- BLONDE BAVARIA 5% 0,50CL ....................................... 9.- BLONDE TRAPPIST 6,5% 0,25CL .................................... 8.- BLONDE TRAPPIST 6,5% 0,50CL ................................... 12.- AMBRÉE IPA 5,5% 0,25CL ......................................... 7.- AMBRÉE IPA 5,5% 0,50CL ......................................... 9.- PANACHÉ 0,25CL ................................................. 6.- PANACHÉ 0,50CL ................................................. 8.- BIÈRE SANS ALCOOL .............................................. 6.-

	BOISSONS CHAUDES

